


Het monumentale oude raadhuis van Valkenswaard.
De ideale locatie voor uw event, feest of andere
gelegenheid.

Uniek, kwaliteit en boordevol mogelijkheden! Bent u op
zoek naar een unieke, stijlvolle en sfeervolle locatie voor
een bedrijfsfeest, private diner, feest, receptie,
koffietafel, bruiloft, vergadering of bedrijfsuitje ? Dan
heeft u met De Kunstkeuken de juiste locatie gevonden!
Het unieke en sfeervolle karakter van ons monumentale
pand, de galerie en haar mogelijkheden maken onze
locatie uitermate geschikt om uw eigen evenement te
organiseren. Door de indeling van de diverse ruimtes
kunnen we voor elk gezelschap en elke gelegenheid van
circa 20 tot 130 personen de juiste sfeer en ambiance
creéren.

Compleet verzorgd

Omdat wij alle faciliteiten in eigen huis hebben kunnen
wij in samenwerking met onze partners nagenoeg elk
evenement verzorgen, van een luxueus diner, kunsttour
met het proeven van kunst, huwelijksfeest tot borrels met
fingerfood en tapas. Ook kunnen wij uw entertainment
verzorgen van een gezellige troubadour tot dj of band.
Voor groepen is het mogelijk om op reservering te
dineren. In de prachtige ambiance van het oude
gemeentehuis in Valkenswaard, te midden van de
kunstwerken kunt u genieten van een (zakelijk) diner of
een gezellige borrel. Eén bedrijf met verschillende
concepten (een kunstgalerie waar u kunst kunt kopen,
lenen, huren of leasen én mogelijkheden voor diner) waar
u voor, tijdens of na het eten heerlijk kunt genieten van
de op 3 etages ingerichte kunstwerken in de diverse
kunstzalen.

Reserveren is noodzakelijk. Wij nemen vooraf met u alle
wensen door. Voor reserveringen kunt u ons telefonisch
bereiken op 06-44965428 (Luke Hendrix), 06-30478167
(Danny Lange) of op 040-201 6814.
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DE KUNSTKEUKEN

PRIVATE DINING / ZAKELIJK
& PARTICULIER

Dineren bij De Kunstkeuken

Voor groepen vanaf 20 personen is het mogelijk
om op reservering te dineren. In de prachtige
ambiance van het oude gemeentehuis in
Valkenswaard, te midden van de kunstwerken kunt
u genieten van een (zakelijk) diner en een
gezellige borrel.

Eén bedrijf met verschillende concepten (een
kunstgalerie waar u kunst kunt kopen, lenen,
huren of leasen én mogelijkheden voor diverse

events) waar u voor, tijdens of na het eten
heerlijk kunt genieten van de op 3 etages
ingerichte kunstwerken in de diverse kunstzalen.



PROOSTMOJ

Een heerlijk drankje mag natuurlijk niet ontbreken bij Een heerlijk drankje om te proosten mag natuurlijk
uw gelegenheid, alcoholisch of non alcoholisch, warm niet ontbreken bij uw gelegenheid. Wij zorgen ervoor

of koud. Wij zorgen ervoor dat het naar wens geregeld dat het naar wens geregeld is om uw feest, event of
is om uw feest, event of bijeenkomst compleet te bijeenkomst compleet te maken.

maken.




DE BORRELTOREN

Onderstaand vind u een assortiment van huisgemaakte heerlijkheden , stuk voor stuk
combinaties van pure smaken , authentiek bereid. Onderstaande hapjes worden op een
speciale schaal geserveerd. Het assortiment is zeer breed opgezet en biedt vele
mogelijkheden zodat u en uw gasten diverse items kunnen proeven.

Kaaskrokant
Krokante kaasstengel

Cherry Tomaat
Wilde Cherry Tomaat in diverse smaken en kleuren.

Komkommer stick
Stengels komkommer met een mosterddressing

Vergeten Groenten
Chips van vergeten groenten met bijvoorbeeld biet of aardpeer

Hollandse kazen
Oude Hollandse kaas met pikante mosterd

Radijs

Pikante radijs met een natuurlijke crunch

Wasabi Nootjes
Krokante pittige Wasabi nootjes

Wij zullen op onze wel bekende borreltoren diverse
lekkernijen serveren. F’ '

Frisse Groente

vilpeht w grasy 1eke teaveezen laal et ons weken. We presenteren diverse knapperige groente met pikante mayonaise




Wij werken met dagverse producten met maximaal 4
ingrediénten per gerecht. Dat wil zeggen dat de
gerechten herkenbaar blijven zowel in smaak als
visueel. De details maken het verschil. Creativiteit,
beleving en kwaliteit zijn de 3 steakhouders van De
Kunstkeuken Valkenswaard.

WALKING DINER

Hieronder ziet u enkele voorbeelden van heerlijke walking diner gerechten. Uiteraard kunnen wij samen met u een geheel eigen
variatie samenstellen.

Soep Beef Ramen
Pikante Vleesbouillon | ossenhaas | Limoen | Rijstnoedels | Taugé | Sriracha

Sushi van Zalm
Gegrilde Zalm | Zoet zuur venkel | Sesam | Japanse mayonaise | créeme soja | Schuim
Rijst | Lente ui

Yakitori Eend

Eend | Gegrilde groenten | Furitake| Sesamsaus sinaasappel | Sjalotten | lente ui

Zeeduivel
Zeeduivel | Mihoensalade | Oestersaus | Zwarte knoflook | geroosterde pinda | Shitake

Loempia van Black Tiger
Black Tiger | Julienne van frisse groente | Pikante limoen mayonaise




GANGEN DINER 1

Tarte Tatin Black Tiger
Black Tiger | Zoete witlof| karamel | Beurre Blanc | Bladerdeeg

Lam & Asperge

Zacht gegaard Lam |Asperge | Tomaat | Courgette | Sjalot| Tuinerwt| Fles pompoen

Citrus & Aardbeien

Créme Citrus | Aardbeien | Dressing van roodfruit | krokante Yoghurt | Amandel

Prijsvoorbeeld op basis van 30 personen € 58,-

We hebben voor u diverse diners samengesteld
waarbij we zoals gebruikelijk werken met dagverse
producten. 3, 4 of zelfs 5 gangen, alles is mogelijk.
Aanpassingen aan de menu’s zijn in overleg mogelijk.
Ook dieetwensen horen wij graag van te voren.




GANGEN DINER 2

Tartaar van Licht gerookte Zalm
Verse Zalm | Sjalot | Sesam | dressing wasabi | Appel | Avocado | Kruidensla

Pompoen & Kerrie
Flespompoen | Ras El Hanout | schuim van Kerrie

Zeeduivel
Gebakken Zeeduivel | Sinaasappel | Kerrie |Salade van Basmati | Tomaat .

Citrus & Aardbeien

Créme Citrus | Aardbeien | Dressing van roodfruit | krokante Yoghurt | Amandel

GANGEN DINER 2 Prijsvoorbeeld op basis van 30 personen € 61,-

We hebben voor u diverse diners samengesteld

waarbij we zoals gebruikelijk werken met dagverse

producten. 3, 4 of zelfs 5 gangen, alles is mogelijk.

Aanpassingen aan de menu’s zijn in overleg mogelijk.
< Ook dieetwensen horen wij graag van te voren.




GANGEN DINER DELUXE

Tataki van Tonijn

Gegrilde Tonijn | Soja Parels |Sesam Mayonaise | mandarijn Gel | Kruidensla |
Geroosterde Bloemkool | Komkommer zoet zuur | Wakame.

Kokos Limoen Soep
Black Tiger | Bamboe Scheut | Taugé | Kruidensla.

Eendenborst
Geroosterde Eend | Gestoofde Kool Kerrie | Mihoen |Beukenzwam |Sugarsnaps
|Winterse Groente | Saus Van Gevogelte en sinaasappel.

Citrus & Bosvruchten

Huisgemaakte Citrus Creme | Biscuitdeeg | Gebrand Eiwit | Krokante Amandel |
Bosvruchten.

We hebben voor u diverse diners samengesteld
waarbij we zoals gebruikelijk werken met dagverse
producten. 3, 4 of zelfs 5 gangen, alles is mogelijk.
Aanpassingen aan de menu’s zijn in overleg mogelijk.
Ook dieetwensen horen wij graag van te voren.

Prijsvoorbeeld op basis van 30 personen € 63,-




We hebben voor u diverse diners samengesteld
waarbij we zoals gebruikelijk werken met dagverse
producten. 3, 4 of zelfs 5 gangen, alles is mogelijk.
Aanpassingen aan de menu’s zijn in overleg mogelijk.
Ook dieetwensen horen wij graag van te voren.

DINER DE KUNSTKEUKEN

Tartaar van Rund

Tartaar van rund | Duxelle | Parmezaan| Bieslook | Truffel | Knolselderij| Eigeel| Savora
mosterd.

Kreeft & Parmezaan

Kreeft | Rode Peper | Kruidensla | Créeme van zoete Aardappel | Zoet zuur van tomaat |
Schuim van Parmezaan.

Coquille & Pata Negra

Gegrilde Coquille | Salade van divers kruid | Pata Negra | Bieslookmayonaise |Venkel.

Zeeduivel
Gebakken Zeeduivel | Sinaasappel | Kerrie |Salade van Basmati | Tomaat .

Citrus & Bosvruchten

Huisgemaakte Citrus Créeme | Biscuitdeeg | Gebrand Eiwit | Krokante Amandel |
Bosvruchten.

Prijsvoorbeeld op basis van 30 personen € 79,-
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EN EVENTS OP MAAT

Wat voor evenement gaat u organiseren? Wij
ondersteunen u in uw ambities en denken graag
mee met uw plannen. Samen gaan we op zoek naar
het perfecte plaatje waarmee u uw gasten gaat
-~ verrassen.
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